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SOFRA VE OZER RESTORANLARININ YARATICISI
HUSEYIN OZER
ILE ROPORTAJ

Sofra ve Ozer restoranlarinin yaraticisi ve TBCCI'In
Destek Uyesi Hiiseyin Ozer, TBCCI haber biiltenine
yaptig: roportajda Tiirkiye ve Ingiltere’deki yasam
oykiisiinii, restorancilik basari hikayesini ve bir
yaratici ve isadami olarak yasam tarz ile hayat
goriisiinii anlatti.

1. Hiiseyin Bey bize kendinizden bahseder misiniz?

Kendimden bahsedeyim. Ben ilkokula gitmedim, kegi cobaniydim klicliikken. Babam
beni reddetti okula gdénderecekken tam. Annem de babami vurmak igin beni
Ankara’'ya goénderdi. Birbirlerinden ayrilmiglardi zaten ben kiglkken. Orada bir ara
sokak cocuklugu yaptim. Ac¢ kaldim, karnimi doyurmak igcin mecburen yemek
verebilecek yerlere girdim pastane, pideci, lokanta gibi, karnimi doyurayim diye. Bir
seyler satarak karnimi doyuracak para kazanamiyordum. Kizilay’'da bir tuvalet vardi,
yatak yerim de orasi olmustu. Bir Lokantada ilk kazandigim parayla kullaniimis ceket
ve ayakkabi aldim kendime. Sonra bir ise girdim, daha dizgin bir isim oldu. Orada
tam kdseyi déndiim zannedip oda tutmaya gittim Ismetpasa’da, Ankara’da. Kadin da
bana "Bu parayla kémuarlik tutulur.”dedi, parami az buldu, ben ¢ok zannediyordum.
Kémdurligl tuttum ben de. Bol siir yaziyordum o zaman geceleri, lambam vardi
cunkl, liks bir hayat baslamisti. Kitap okuyordum. Dini kitaplar okudum hep.
Sokakta dini kitaplar satiliyordu cginkid. Kitapgidan kitap almasini beceremiyordum,
yardim da etmiyorlardi

Ingiltere’ye gelmemin sebebi okuyup herseyi sorgulamak
istegimdir. Lisan ©6drenmeye karar verdim dinleri
O6greneyim diye ve dunyanin farkinda olayim diye.
Kémdurlik kararlarindan bir tanesidir bu. Nifusum yanhs
yazilmis, yasim, ¢ocuk yasta askere gittim, yaptim. Geldim
hemen evlendim. Tabi o arada bir Ingilizce hocasi tuttum
kendime lisan 6greneyim diye evlenmeden o6nce, askere
gitmeden once, ilk kazandigim parayla. Sonra hanim beni
bedenmedi, kacti evden.
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Ben de Londra’'ya geldim. Ancak otoblis param vardi, ugak parasi yoktu. Geldim
kebapcida calistim. Sandalyenin Uzerinde yattim birkac hafta, alafranga tuvalette
yikandim. Maddox Street'te Atilla Restoran’da. Regent Street'de de tur attim her
pazar gund izinli ginlerimde, ¢ok seviyordum Regent Street'i. Mayfair'da bir kebapci
dikkani acildi, oraya gectim sef olarak. Simdiki sahibi oldugum yer. Eski galistigim
yerden iki misli maasla istediler 2 sene boyunca, geri gitmedim. “Ben olmazsam
burasi batar ya” dedim, “6bir sefler cok pahali” dedim, “bunlarin bana ihtiyac
var.”dedim.

Orada—calistim, Sonra kendi dikkanimi agmaya
karar verdim, habire teklifler geliyordu baska
yerlerden, ortaklik teklifleri. Ortakhk tekliflerinin
hepsini reddettim, bir tanesini kabul ettim. O da
benim eski ustamdi Tirkiye’den. Onun parasi
vardi, benim de bankaya 2,5 lira borcum vardi o
anda. Onu kabul ettim. Chiswick’de bir dikkan
aldik beraber. Cinki mahalle gizel bir -
mahalleydi. Ama burada ben 3 ay daha calistim OZER OXFORD CIRCUS
oray! alirken.

Burada adam yetisti, buna ben ortaklik teklif etmistim sen calistiramazsin diye, kabul
etmedi. Sonra ben 3 ay calistim, bir de adam yetistirdim. Adam yetisince beni kovdu.
Allah razi olsun. Ben de kendi dikkanima o vesileyle gittim. 1,5 sene sonra da bu
dikkani gelip satin aldim, batmisti. Mayfair'da eski galistiim yerde kuyruk 1 ay
sonra basladi. Ayni menlyle, daha dnceki menlyld yaptim ben ama ydnetim sadece
benim kendime aitti, ben ydnetiyordum.

Sonra ekonomik kriz bagladi. Yeni cafeler agtim =

ben, yeni yemekler icat ettim. Kebapciydi,
kebapgiliktan restorana gevirdim. Biyulkelginin
gidecedi bir yer yoktu, o gelsin diye. Bir de kursun
gegirmez yaptim camlari, saldirilar vardi o zaman
cinkl. 2 tane de diyetisyen tuttum, hoca,
kendime, degdistirdim bitlin yemekleri. Lezzeti
ayarladim, kendi damak zevkime gére yemek
yaptim, sattim. Kebapgiyken de kuyruk vardi, SOFRA COVENT GARDEN
boylece kuyruk daha da cogaldi. Shepherd

Market’in profilini duzelten bir miiessese olarak

tarihe gectik.
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Evening Standard yazdi birkag defa. Yemeklerin
tamami diyet yemedidir diye sertifikasi var her
yemedin damgali, saglklidir diye. Unutmadan
sOyleyeyim Michelin Guide'in dinyadaki en
bedendigi  lokantalardan  biri  bizim  Ozer
Restoran’dir, saghkl, lezzetli, uygun fiyathdir
der. Her sene bizi secgerler. Kafeterya zinciri
kurdum kriz varken. Millet restorana giremiyordu,
sandvig yiyiyordu.

Ben de sandvi¢ yaptim. ilk defa Tirk kafeteryasi gikti diinyada. Tirk usuli yemek,
Ingiltere’de, kafetaryada, restoranin disinda. Bistro da yaptim. Cafe, restoran, bistro,
3 c¢esit. Su anda sadece restoran calistirnyorum, tam para yapiyorlardi cafe ile
bistrolari sattim harag istyenlerle ile basim derde girdigi icin. Sattik ama paralari da
kaptirdik. Tlrk carsisi acacaktim Mayfair'de, ondan da vazgecgtim. Buckingham
Palace’a yiyecek satacaktik. Shepherd Market'teki dikkanlarin tamamina yakinini
almistim, sonra geri iade ettim. Bdylece acilamadi. Igime biylk bir dert olmustur.
Para kazanmayacakti ama Turkiye'yi ¢ok iyi temsil edecekti. Ben de gok bilylk keyif
alacaktim. Cafeleri satinca haracgilarin baskisindan kurtulduk, paralarmiz da
dikkanlarimiz da gitti. Ama standardimiza geri dénduk.

Simdi 5 tane restoranim var. Hepsi de Londra’nin en glizel yerlerinde, gizel
adreslerde. Tirkiye ve Avrupa’ya da baska Ilokantalar acmistim, hepsinden
vazgectim, kontroll zor. Dubai de dahil. Kalite kontrol zor oluyor benim mesledimde.
Londra’da dedil sadece, bltlin dinyadaki lokantalar kebapcl dedilse Sofra menusunu
kopya ediyorlardir. Lokantacilar fahri danismanlik yapmami isterlerse, ben varim.

SOFRA MAYFAIR SOFRA St JOHN’S WOOD St CHRISTOPHER’S PLACE

Bizim elemanlar 5 yildizh otellerde simdi sefler. Sef oldular benim yanimda cgalisan
ascilar. Turk yemedine boylece bir yenilik getirmis olduk saglikl, lezzetli, dengeli
diye. Kim kopya ediyorsa basarili oluyor ve de zincir oluyorlar ayrica. Turistlerin
gezdigi yerlerdeyiz, yuksek notlar aliriz turistlerden. Bilhassa Amerikali turistlerden
ve Araplardan. Her seyi helale cgevirdik. Alkolli yemek varsa alkolsuz yapiyoruz.
Lokantalarimin birinde is olmuyordu, cocuklara actirdim, ben seyrettim. Higc miusteri
gelmiyordu, gittim kendim galistirdim. 1 penny’e yemek verdim ve doldu tasti, hep
kuyruk oldu. Bu dedigim yer St.John’s Wood'dur. Cok eglenmistik. Buyuk bir kuyruk
oldu, halen daha da kalabaliktir, o kalabalik hala devam ediyor.
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Biz restoranlarimizda Tirk sarabi sunuyoruz. Daha once teklif ettiler Sofra adi altinda
bir marka yaratmayi, ama biz kabul etmedik ki Turk sarabi oldugu anlasilsin, Tlrk
sarabini herkes tanisin diye. Ve su anda tim dinya Tirk sarabini taniyor,
restoranlarimizda Tirk sarabi igiliyor. Bir de 15 Ekim 2007'de “Turkish Wines 101"
gecesinde Turk saraplarinin tanitimini Sofra Covent Garden’da yaptik.

Tlrkiye'ye turist géndermek istiyordum c¢ok. Bizim yemekleri yiyen Tlrkiye'ye gitmek
istiyordu hep. Bu vesileyle turizm acentasi olmaya karar verdim. Bu konuda uzman
olan bir kisiyi yanima davet ettim. Saygideder bir beyefendi. Turizm bakanina da
telefon ettim bu kisi ile glzel bir is yapacagiz dedim. Cunkld onun haberi yoktu, ben
onu ortak ediyordum. Sirpriz ortak olacakti o. Beliki bu yazida 6grenecek simdi. Bir
hesabini et bakalim nasil para kazanacadiz dedik, hesabini yapti, bir baktik ki fazla
para kazanilmiyor. Clinkld benim yaptigim is cok kar edecek ki mahcup olursam
musterilere parasini aninda geri iade edeyim. Yoksa iyice rezil olurduk. O kisi geldi
geldi, namusluca anlatti. Bu is bdyle, bu kadar para kazaniyor diye hesabini yapti.
Boylece de bu namuslu adamla bu isi yapamamis olduk. Bize dogru yolu gésterdi.

2. Bunlardan hangilerini basari dykiisii olarak gériiyorsunuz?

Turk yemedini kebapgiliktan restorana gevirdim. Kendi adima degil, Tirkiye
Cumhuriyeti adina. Tium Tirkiye adina. Yoksa herkes bizi kebapgi biliyor. O gbérevi de
Allah bana vermis, ne mutlu. Parayla satin alinamayacak en buyik odul.

3. Restorancilik ve yemek kiiltiirii konusundaki katkilarinizi genis bir sekilde
anlatir misiniz?

Anlatmam, yaparim. Yapiyorum ‘
zaten su anda onu. Tark
kaltGrand, Tark’n comertligini
darustlaganda, yigitligini,
misafirperverligini gosteriyorum
zaten dinyaya su anda. Allah
beni bdyle glizel onurlandirdi.
Ekmek bulamazken lokanta
sahibiyim simdi.

Chef Ozer sharing his cooking tips
and recipes with his viewers on
Kanal D Euro Television Channel.
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Click here to watch the programmes

and the recipe lists.

4. Diinyaya ve getirdiginiz kiiltiirlere ve katkilara bakis aciniz ile
isadamhgini nasil bagdastiriyorsunuz?

Okuyamadi§im icin restoranci oldum, buna is adami denir mi bilmiyorum. Is adami
olmazdim ben okula gitseydim. Simdi is adami miyim halen daha da buna da
sthhatciyim diyorum ben, lokantaciyim diyorum. Mezar tasima lokantaci yazdiracagim
olunce. Okusan ne olurdun dediler bir gin televizyonda psikologun birisi TRT'de,
herhalde bela olurdum dedim. Isadami ceketim var, ama isadami ruhum yok. Hatta
ceketim bile is adamiminkine benzemiyor ya. Is adami zaten cok, bir tane de is
adami olmayan adam olsun, o da ben olayim. Isadamlarina bir orduevi lazim. Tirk is
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adami ordusu deniyor ya. Onlara da yemek yiyecek bir yer lazim, misafirini
adirlayacak. O orduevi miadurliginid de bana vermis allah. Ne glizel. Elgilik. Turizm
madarlaga. Turizm elgiligi. Tldrk insaninin cémertliginin hepsini toptan Allah bize
vermis. Tlrkiye'de deprem oldugu zaman BBC beni cadirdi. En ¢ok parayl o zaman
biz toplayip génderdik. Bitiin Ingiliz musterilerimiz para génderdi Turkiye'ye. Biz ilk
satisimizi verdik o gin. Covent Garden’in Gst katinda toplanti yaptik. BBC'yi oraya
cadirdik, geldi. Bizim peygamberimizin dedidi gibi iste dadi cadir, gelmiyorsa sen git
demis. Biz dagi cadirdik geldi. BBC beni ¢agirdi, ben BBC'yi cadirdim, o da geldi

5. Sizin yaninizda galisanlarinizla iliskilerinizden bahseder misiniz?

Ederim. Evlatlar diyorum onlara ben. Evlat olunca hizmetci olmuyor. Bizim
memlekette evlatlar misafire cok iyi bakar. Ben de onlarin babasi dedesi olurum.
Bizim memleketin kilttrd odur, hizmetgci degil. Atatlirk hizmetgilik yapamam demis,
Atatlirk’in kemiklerini sizlatmayalim, sizlatmiyoruz.

6. Kendiniz yemek pisirmeyi seviyor musunuz? En ¢ok hangisini
seviyorsunuz?

Ben insanlari gok seviyorum. Onlara da yemek pisirmeyi sevsem de sevmesem de en
glizel yemedi vyapiyorum. Canim yemek pisirmek istemese bile en glzelini
yaplyorum. Cunkil insanlari seviyorum ben. Yemek pisirmeyi dedil, insanlari. Tokat
yaprak sarmasi var sevdigim. Onu kaynanalarimdan bir tanesinden 6grendim,
Mlzeyyen Hanim, Tokath’dir, Zileli. Cig bile yenir o sarma. Bulgur, sigir eti, biraz
baharat, Tokat salcasi, tuz biber, Tokat yapragi. Bunlarin hepsinin yalnizca cok
kaliteli olmasi gerekiyor. Salca cok az olacak. O kadar az ki Tokat yapradinin yesilligi
pistigi zaman go6zlkecek, kirmizi olmayacak. Asla yodurt konmaz. Cunkli cok
lezzetlidir. Kotl seylerin Uzerine yodurt konur kapansin diye. Bir de benim kendi
imambayildim var, onu severim. En cok sevdigimse rostbeef, ama otelde, lokantada
yapilan degil; evde yapilmis olani.

7. Neden Tiirkiye'de restoraniniz yok?

Birkag tane actim. Cok doluyor, ¢ok basaril oluyor. Otel icinde actik. Bu sefer de
rahatsiz oluyorlar. O restorani kiraya veriyorlar o gunligine digine muglne,
musteriler 6blr lokantaya gitsin diye. Ben de kizip ismimi alip geliyorum. Misteriler
dariliyor gunkda.

8. Restorancilik ve yemek kiiltiiri disinda yasam tarzi ile ilgili
diisiinceleriniz nedir?
Cok ugsuz bucaksiz bir soru, yaz yaz bitmez. Kendi yasam tarzimi sdyleyeyim. Cok
basit. Yollarda vylririm vyol var diye. Sinemayi, tiyatroyu, sanati severim.
Arkadaslarim da benim gibidir. isadamindan ok sanatci arkadasim vardir. Kliibe
gitmem. Gece istirahat ederim. Sporumu yaparim. Bltin Tarklere de tavsiyem
budur. Benim usulde lokanta agsinlar hep, kebapcilik yapacaklarina. 24 saat dukkan
acacaklarina, ben de 06dgreteyim onlara. Benim kopyam bitin dinyaya yayilsin
istiyorum, kalici bir sey birakayim dinyaya 6lmeden. Yayiliyor zaten de, daha cok



olsun. Millet saglikli yemek yiyor bu vesileyle, bunu yapanlar da para kazaniyor ve
saghkli yasam tarzlari oluyor. Gece evine gidiyor benim gibi. Sarhoslara yemek
yapacadina.

9. Ingiltere’deki Tiirk/iIngiliz is camiasina bir mesajiniz var mi?

Var. Ingilizlerle daha fazla entegre olmak. Benim biitiin arkadaslarim mesela
Ingiliz’dir. Evime gelirler, evlerine giderim. Evinde kaldigim Tirk daha hi¢ olmadi
Ingiltere’de benim. Bir arkadasimin evinde bir gece yemek yedim Ingiltere’ye geldim
geleli, hepsi o kadar

Hiiseyin Bey, Cok tesekkiir ederiz

Sofra and Ozer Restoranlari, meniiler ve Hiiseyin Ozer ile ilgili haber ve
roportajlar icin asagidaki baglantilardan secginiz:

Ozer Oxford Circus

Sofra Covent Garden

Sofra Mayfair
Sofra St John’'s Wood
St Christopher’s Place
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